精品五花肉
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  猪肉是日常生活中主要的副食，具有润肠胃、生津液、补肾气、解热毒功效，我们的精品五花是精选的猪腹肉，油花分布均匀，配有三角料（葱丝、辣椒圈、蒜片），烤制时烤出大部分油脂，肉烤至稍带金黄色最佳。蘸用我们特制调料用生菜包裹食用，口感香美，不油腻。在韩餐中烤五花肉是一道普及率最高的菜品。

烤梅肉
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  俗称猪颈肉，位于猪颈两边，因其稀少而珍贵，所以有“黄金六两”之称，此部位肉脂如雪花般均匀分布 肉质鲜嫩，入喉爽口滑顺，口劲适中。猪颈肉含有丰富的优质蛋白质和必需的脂肪酸，并提供血红素(有机铁)和促进铁吸收的半胱氨酸，能改善缺铁性贫血。加上我们独特制作烤起来香味饱满，口感嫩脆。
鲜牛肉
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 肉质取于上等小黄牛后腿部位中最发达的一块，是一块纯瘦肉，肉质光滑细腻，呈椭圆形所以又叫“和尚头”。经厨师挑筋切片，用蛋清，蒜泥，姜汁儿等多种调料腌制而成，味道鲜咸略带甜味。质地柔软有弹性，汁液流失少，口感好，滋味鲜美，肌肉蛋白质很高，非常有利于人体消化吸收。
APP肥牛
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  肥牛是一种高密度食品， 美味而且营养丰富，不但提供 丰富的蛋白质、铁、锌、钙还有每天需要的维生素B群， 包括叶酸、维生素B和核黄素等的最佳来源 。我们选用美国进口肥牛，油花分布均匀。在烤盘上烤出滋滋声响，用生菜包裹，口感香美，营养更丰富。
牛排王
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  选用进口优质牛排做原料，用多种韩国调料腌制而成，口味鲜咸略带清甜。
特级五花肉
秘制五花肉

韩式烤猪排

四行雪花牛肉

调味牛肋条

香瓮牛小排

鸡肉美极了

盐烤大虾

这么多美味期待您的光临,您得hoid住哦......
